
Herzlich Willkommen 
 in unserem Brauhaus
 Brauhausangebote

In unserem Brauhaus steht unser original Wamsler Küchenofen aus früheren Zeiten und wurde 
zu einem Buffet umgebaut. Hier bieten wir Brotzeiten und Salate, ¼ Ente, ganze Schweinshaxen, 
Braten oder Gulasch vom Riegseer Bio-Weideochsen, Geschnetzeltes von der Pute mit verschiedene 
Beilagen wie Knödel, Blaukraut, Spätzle, Kartoffelgratin und Kartoffelsalat an. 
Sie suchen sich aus, was Ihr Gaumen begehrt, bezahlen es an der Theke und nehmen es gleich 
mit an Ihren Platz. Selbstverständlich finden Sie auch vegetarische Angebote wie Käsespätzle oder Rösti 
mit Ratatouille-Gemüse an unserem Ofen. Bei größeren Gruppen buchen wir die Gerichte auf Ihren Tisch. 
Preis nach Menge und Auswahl.

Alle Gerichte gibt es durchgehend von 11 bis 21 Uhr

           GERICHTE VOM SCHMANKERLOFEN

Frisch gegrillte Ente, Hendl, Schweinshaxe und Wammerl auf einem großen Holzbrett 
serviert, Dunkelbiersauce, Krautsalat, Blaukraut und Kartoffelknödel      21.50 € 
Sparerips mit ofenfrischer Folienkartoffel, Dips ( nur auf Bestellung )              15.00 € 

           GRIESBRÄU BRAUHAUSPLATTE    



Alle drehen neugierig Ihren Kopf. Das Licht 
geht aus und aus den Lautsprechern ertönt
die spannende Titelmusik von James Bond . . . 
Mit einer Lore wird das ganze knusprige, 
mit Semmelknödel gefüllte Spanferkel 
verziert mit Sternwerfern und Sonnenbrille, 
durch das Brauhaus zu den Gästen gefahren. 
Das Essen wird vor den Gästen tranchiert 
und auf die Teller verteilt. 
Dampfende, duftende Kartoffelknödel, 
Blaukraut, Krautsalat und Dunkelbiersoße 
werden am Tischserviert. Dazu steht unsere 
Auswahl an verschiedenen Bieren zur 
Verfügung.
Das Spanferkelessen ist etwas Besonderes 
und ein Riesenspaß für Gruppen ab 25 Personen. 
Preis pro Person                        22,50 € 
weniger als 25 Personen pauschal                  560.00 € 
 

           GRIESBRÄU SPANFERKELSPEKTAKEL   

          FÜR DEN SÜSSEN GAUMEN     

                             GRIESBRÄU BROTZEITEN   

Bayrisches Magnkratzerl, als Vorspeise gedacht 
Griebenschmalz- und Schnittlauchbrote, Landjäger, Polnische, Obazda,  
Limburger, Camembert und ein Radischenstrauss im Bierkrug. Pro Person    11.00 € 
 
Griesbräu Brotzeitplatte 
Verschiedene Schnittkäse, weißer und roter Presssack, 
Bauerngeräuchertes, Obazda, Leberkäse. Dazu servieren wir 1 Breze und 
2 Scheiben hausgemachtes Bierbrot. Pro Person       16.00  €

           BESONDERHEITEN FÜR GRUPPEN AB 10 PERSONEN

Bayrischer Wurstsalat mit hausgemachtem Bierbrot        9.50 €   
Schweizer Wurstsalat mit hausgemachtem Bierbrot      10.50 €   
Bauernpressack schwarz-weiß, sauer, mit hausgemachtem Bierbrot      9.00 €   
Obazda mit Zwiebelringen und hausgemachtem Bierbrot       8.50 €   
Limburger Sauer mit Zwiebeln          8.50 €   
1 Paar Polnische (warm) mit Senf und Bierbrot        6.50 €   
1 Paar Weisswürst (warm), täglich frisch mit Breze        7.90 €  
1 Breze extra             1 .70 €  
Hausgemachtes Bierbrot pro Scheibe         1.00 €  
Radieserl im Krug           5.50 €  
 

Kaiserschmarren mit Apfelmus          12.00 €  
Apfelstrudel mit Vanillesoße           6.50 €  
Apfelstrudel mit Eis            6.50 €  
Vanilleeis mit heißen Himbeeren                       6.00 € 



Bei Fragen oder für eine Reservierung erreichen Sie uns unter 
Griesbräu zu Murnau | 08841 1422 | info@griesbraeu.de

Mittwoch Ruhetag | Öffnungszeit von 10 bis 23 Uhr  

Unser Braumeister zeigt Ihnen gerne in einer Führung unsere Brauerei, natürlich gibt es auch eine kleine Kostpro-
be von unserem Griesbräubier!  Wir stellen drei verschiedene Biersorten her - Helles, Dunkles, Weißbier. Über das 
Jahr verteilt gibt es neun verschiedene Saisonbiere. Das Bier wird nur für den Eigenbedarf gebraut und ist daher in 
keiner anderen Wirtschaft oder in einem Getränkemarkt erhältlich. 
Dauer ca. 45 Minuten | Pro Person 8 € | Mindestteilnehmerzahl 10 Personen | Termin nach Vereinbarung.
 

 
Jeweils zwei Mal im Monat - immer dienstags - von Mai bis September, findet in der Brauerei unser beliebtes 
Bierseminar statt, an dem Sie auch als Einzelperson teilnehmen können. Beim Bierseminar bekommen unsere 
Gäste eine ausführliche Brauereiführung. Bei Bierproben erhalten Sie Ihr persönliches Bierkennerdiplom. Das 
Seminar enthält eine Brauereiführung, Bierproben und ein Diplom zum Bierkenner.
Dauer ca. 1,5 Stunden | Preis pro Person 18 € 

Für Gruppen ab 10 Personen kann ein 
gesonderter Termin nach Vereinbarung 
gebucht werden.

       BRAUEREIFÜHRUNG      

         BIERSEMINAR  

     bierkenneR diplom
wird bescheinigt, am Bier-Seminar mit Erfolg teilgenommen zu haben.

Das Seminar führt in die Kunst des Bierbrauens ein 

und vertieft das Wissen über die einzigartige Vielfalt der 
bayerischen Bierspezialitäten.  Murnau,                                        

„ Wo‘s Bier
Spass macht!“

Griesbräu zu Murnau | Obermarkt 37 | 82418 Murnau | 08841 1422 | www.griesbraeu.de 

Und übrigens: Gläser, 
Bierlikör und Bier in Flaschen 
kann man auch zum Mitneh-
men für zu Hause kaufen!

!

„ Wo‘s Bie
r

Spass m
acht!“


